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by Mairot
Speisen:

€
Kleine Edel-Kartoffeln auf Meersalz gegart 3,50
Korb mit verschiedenen kleinen leckeren Brotscheiben 2,80
(Gewtrz-, Dinkel-, Vollkornbrot, Knusperbaguette vom landlichem
Hausgemachte Aufstriche
Krauter-Limonenbutter 1,70
Landbutter mit griinem Pfeffer verfeinert 1,90
Frischkdse mit getrockneten Tomaten 1,80
Huttenkase- Krauter-Creme 1,60
Oliven-Parmesan-Pesto 1,90
Schinkenplatte gemischt gekocht / roh 6,40
Schinken-Salamiplatte gemischt 6,80
Schinken-Kase gemischt 6,90
Kase gemischt 6,90
Bunt gemischt von allem etwas 8,30
Chorizzo (scharfe spanische Salami) 4,80
Wirzige Feuerschlange 2,70
Eingelegtes Gemuse 3,70
Chili-Mandeln mit Fleur de Sel 1,90
Griine Oliven 2,40
Frischer Salatteller das Beste der Saison 4,20
Sweeties:
Lauwarmer Schokokuchen im Glas
mit cremiger Schlagsahne 4,70
Karamellisierter Tahiti-Vanille- Frischkase-Cake klein 2,50
mit Fruchtmark normal 4,20
Sorbet der Saison Kugel 2,50

Langnese Carte d’or
Schokoeis mit Schokostilickchen,
Bourbon-Vanilleis,



Cremeeis mit Walnussstiicken Kugel 2,00
...und noch mehr

Frischer bunter grof3er Gartensalat

mit gebraten Putenbruststeifen 9,60
oder

mit Knoblauchgarnelen 10,20
oder

mit gerosteten Brotwiirfel 8,10

mit Mairot’'s Senfdressing
oder
mit Rotweindressing

Gegrilltes Rinderlendensteak
mit Griiner Pfeffer-Butter
und Meersalzkartoffeln 16,90

Schnitzel von der Jungputenbrust
in feinen Backersemmelbrdseln gebacken
mit Meersalzkartoffeln 10,60

TAGES-SPEZIALITATEN

nach Marktangebot

J<aglich wechselnd”



